
DAIQUIRI ALOE VERA
White Rum, lemon juice, aloe vera and sugar

DAIQUIRI FROZEN
White Rum, lemon juice, sugar (strawberry - lemon)

PIÑA COLADA
White Rum, pineapple juice, coconut cream

Mangotini
MANGO, LIME AND RUM

TEQUILA SUNRISE
Tequila, orange juice, grenadine

MOJITO
White Rum, lime, mint, sugar, soda

PASSION BERRY*
Tequila José Cuervo Reposado, Royal Bliss Berry, blueberry juice, 
strawberries, fruit of the passion and lime

OASIS*
Ron Bacardí Carta Blanca, fruit of the passion, apple liqueur, and 
coconut puree

MEDITERRÁNEO STAR*
Cachaça, Bitter Angostura, elder flower Liqueur, orange juice, 
strawberries and lime syrup

MANGO MULE*
Vodka Belvedere, ginger beer, mango puree and lime juice

ENRY ET MARIETA*
Brandy Carlos I, Grand Marnier, orange juice, 
passion fruit syrup and violet

MANGO SPICY*
Tequila Gold, amaretto, mango puree, lemon juice, 
tabasco and sugar syrup

LINCHBURG LEMONADE*
Jack Daniels, Cointreau, sweet and sour finished with lemonade

We also make classic cocktails, if you would like one please ask our bartender

Las referencias marcadas con un * no están incluidas dentro del “TI”. The items that 
have * are not included in the “AI”.

IGIC Incluido / IGIC Included
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CAVA FREIXENET BRUT    5,60 €  26,00 €
CAVA FREIXENET ICE    6,00 €*  34,00 €*
CHAMPAGNE MOËT & CHANDON BRUT     88,00 €*
CHAMPAGNE MOËT & CHANDON ROSÉ            110,00 €*
CHAMPAGNE MOËT & CHANDON ICE            116,00 €*

LA JIRAFA AFRUTADO "TENERIFE"  6,00 €  24,00 € 
BICICLETAS Y PECES VERDEJO ECO  6,00 €  24,00 € 
GRAN FEUDO CHARDONNAY   6,00 €  24,00 € 
FERRERA ECO LISTÁN BLANCO-   6,50 €*  28,00 €*
"TENERIFE"  
PAZO DE NUBORI ALBARIÑO   7,00 €*  30,00 €*

VIÑATIGO "TENERIFE"    6,00 €  24,00 €
GRAN FEUDO "NAVARRA"    6,00 €  24,00 € 
RAMON BILBAO "RIOJA"    6,20 €*  27,00 €*

BAMBÚ DE TREVEJOS "TENERIFE" 6,00 €  24,00 € 
GRAN FEUDO "NAVARRA"    6,00 €  24,00 € 
NUBORI CRIANZA "RIOJA"   6,20 €*  27,00 €* 
ari gotia "RIBERA DEL DUERO"  6,00 €  23,00 €

AGUA FILTRADA -SIN GAS / CON GAS    3,20 €
FILTERED WATER STILL/SPARKLING

REFRESCOS       3,40 €
SOFT DRINKS

PREMIUM TONIC      3,90 €
CERVEZAS A PRESIÓN   MEDIA   3,90 €      GRANDE   4,90 €
DRAFT BEERS              MEDIUM                                LARGE

VERMUTH & AMAROS     4,90 €
APEROL SPRITZ      8,90 €
SANGRÍA MEDITERRÁNEA RITA      6,80 €
(TINTO O BLANCO)
MEDITERRANEAN SANGRIA RITA ( RED OR WHITE)

CERVEZA DE BOTELLA O CIDRA    4,00 €
BOTTLE OF BEER OR CIDER

ESPIRITUOSOS NO PREMIUM     6,90 €
HOUSE SPIRITS 

ESPIRITUOSOS PREMIUM      9,40 €
PREMIUM SPIRITS

licores        5,80 €
liqueurs

Las referencias marcadas con un * no están incluidas dentro del “TI”.The items that have * are not 
included in the “AI”.   

IGIC Incluido / IGIC Included
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estación de tortillas y fritos
omelette and fried food station

tortilla de papas sin cebolla
traditional spanish omelette without onion

tortilla de papas con espinacas
potato omelette with spinach

tortilla de papas rellena de pollo y aguacate
potato omelette stuffed with chicken and avocado

tortilla de papas con chorizo / potato omelette with chorizo

tortilla de papas rellenas de gambas y setas
potato omelette stuffed prawns and mushrooms

tortilla de papas rellena de jamón y queso
omelette stuffed with ham and cheese

huevos rotos con jamón / “broken eggs” with iberian ham

huevos rotos con chorizo / “broken eggs” with chorizo

croquetas caseras sin gluten de setas
homemade mushroom croquettes (without gluten)

croquetas caseras sin gluten de jamón
homemade iberian ham croquettes (without gluten)

croquetas caseras sin gluten de costillas y millo
homemade short rib and millet croquettes (without gluten)

croquetas caseras sin gluten de pollo
homemade chicken croquettes (without gluten)

croquetas caseras sin gluten de espinacas y piñones
homemade spinach and pines croquettes (without gluten)

croquetas caseras sin gluten de almogrote
homemade croquettes from almogrote (without gluten)

6€

6€

6€

6€
7€

7€

7€
6€
8€

8€

8€

8€

8€

8€

estación asiática
asian station

hosomaki roll 6 piezas 
(langostino, salmón, atún y vegetal)
hosomaki roll 6 units 

(prawn, salmon, tuna and vegetables)

surtido de niguiris / niguiris assortment

gyozas vegetales y pollo / chicken & vegetables gyozas

pan bao de rabo de toro / oxtail bao bun

pan bao de panceta de cerdo / pork belly bao bun

pan bao de pescado / fish bao bread

pan bao de verduras / vegetable pao bread

poke de atún / tuna poke

poke vegetal / vegetable poke bowl

poke de salmón / salmon poke bowl

12€

18€
6€
6€
6€
6€
6€
8€
8€
8€



tortilla de papas sin cebolla
traditional spanish omelette without onion

tortilla de papas con espinacas
potato omelette with spinach

tortilla de papas rellena de pollo y aguacate
potato omelette stuffed with chicken and avocado

tortilla de papas con chorizo / potato omelette with chorizo

tortilla de papas rellenas de gambas y setas
potato omelette stuffed prawns and mushrooms

tortilla de papas rellena de jamón y queso
omelette stuffed with ham and cheese

huevos rotos con jamón / “broken eggs” with iberian ham

huevos rotos con chorizo / “broken eggs” with chorizo

croquetas caseras sin gluten de setas
homemade mushroom croquettes (without gluten)

croquetas caseras sin gluten de jamón
homemade iberian ham croquettes (without gluten)

croquetas caseras sin gluten de costillas y millo
homemade short rib and millet croquettes (without gluten)

croquetas caseras sin gluten de pollo
homemade chicken croquettes (without gluten)

croquetas caseras sin gluten de espinacas y piñones
homemade spinach and pines croquettes (without gluten)

croquetas caseras sin gluten de almogrote
homemade croquettes from almogrote (without gluten)

estación ibéricos
iberian station

tabla de jamón ibérico y quesos canarios
ham and cheese board

tabla de jamón ibérico de cebo
cebo iberian ham board

tabla de jamón ibérico de bellota
acorn-fed 100% iberian ham board

tabla de surtidos de ibéricos / mixed iberian ham board

tabla de quesos canarios d.o. / d.0. canarian cheese platter

tabla de quesos de uga / “uga” cheese board

ración de encurtidos / pickles

selección de pintxos / selectioin of “pintxos”

16€

14€

20€

14€
14€
18€
4€
3€

estación de pescados
fish station

cazuelita de mejillón marinera / mussel casserola

pescado frito en tempura con papa canaria
tempura fish nuggets with canarian potatoes

pescado frito en adobo / marinated fried fish

langostinos al ajillo / garlic prawns “al ajillo”

langostinos crujientes / crispy prawns

calamar sahariano frito / fried saharan calamari

salmón a la plancha / grilled salmon

papas bonitas con sus mojos
rainbow potato roast with typical suces

9€
12€

12€
13,5€

16€
18€
16€
6€

ESTACION DE CARNES AL GRILL
GRILLED MEAT STATION

ALITAS DE POLLO CON MOJO COLORADO
CHICKEN WINGS WITH RED MARINADE

TIRAS DE CERDO IBÉRICO / IBERIAN PORK TENDERLOIN STRIPS

BROCHETA DE POLLO DE CORRAL / FREE RANGE CHICKEN SKEWER

BIFE ANCHO CON ESCAMAS DE SAL, 
ACEITE DE CARBÓN Y GUACAMOLE
BEEF TENDERLOIN WITH SALT FLAKES, SMOKED OLIVE AND GUACAMOLE

RACIÓN DE VERDURAS / SAUTTED VEGETABLES

PATATA ASADA / JACKET POTATOES

12€

18€
8€

18€

8€
2,50€



tabla de jamón ibérico y quesos canarios
ham and cheese board

tabla de jamón ibérico de cebo
cebo iberian ham board

tabla de jamón ibérico de bellota
acorn-fed 100% iberian ham board

tabla de surtidos de ibéricos / mixed iberian ham board

tabla de quesos canarios d.o. / d.0. canarian cheese platter

tabla de quesos de uga / “uga” cheese board

ración de encurtidos / pickles

selección de pintxos / selectioin of “pintxos”

IGIC incluido  /  Canary Island Tax (IGIC) included  

Si tienes alguna intolerancia, por favor informa a nuestro personal, puede contener trazas.
Please inform our staff if you have any food intolerances, may contain traces. 

ESTACIÓN MEXICANA
MEXICAN STATION

8€

16€
12€

11€

11€

11€

14,5€
14,5€
16,5€

NACHOS CON GUACAMOLE, CHEEDAR Y PICO DE GALLO
NACHOS WITH GUACAMOLE, CHEEDAR AND “PICO DE GALLO”

CEVICHE DE ABADEJO / POLLOCK CEVICHE

CEVICHE DE VERDURAS CON AGUACATE Y LIMA
VEGETABLE AND AVOCADO CEVICHE

TACOS VEGANOS CON GUACAMOLE (3 UDS)
VEGAN TACO WITH GUACAMOLE

TACOS DE TERNERA CON GUACAMOLE Y PICO DE GALLO (3 UDS)
BEEF TACO WITH GUACAMOLE AND “PICO DE GALLO”

TACOS PASTOR DE POLLO Y PIÑA (3 UDS)
AL PASTOR CHICKEN AND PINEAPPLE TACO

FAJITA VEGANA (4 UDS) / VEGAN FAJITAS

FAJITA DE POLLO (4 UDS) / CHICKEN FAJITA

SURTIDO MEX / MEXICAN MINI ROLLS

ESTACIÓN DE POSTRES
DESSERTS STATION

HELADO ARTESANO / ARTISAN ICE CREAM

MACARONS (5 UDS) / MACARONS (5 UDS)

TARTAS DE NUESTRO OBRADOR / HOMEMADE CAKES

POSTRES CANARIOS / CANARIAN DESSERTS

BOCADITOS DULCES (5 UDS) / SWEET BITES (5 UDS)

3,5€
3,5€

7€
6€
6€


